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Щодо проведення випускних вечорів

у навчальних закладах 
З настанням літнього періоду частішають випадки виникнення спалахів гострих кишкових інфекцій. Саме в цей період активізуються чинники передачі переважної більшості інфекційних захворювань.

Найчастіше спалахи виникають після проведення масових урочистостей (весіль, ювілеїв, проводів до армії, ритуальних обрядів тощо). 

Основними їх причинами є залучення до приготування страв випадкових осіб, які не обізнані з елементарними правилами особистої гігієни, а також порушення технології приготування їжі, зберігання харчових продуктів в антисанітарних умовах, без належного температурного режиму. 

У зв'язку  з  тим, що наближаються  випускні вечори у навчальних закладах,  з метою профі​​​лактики гострих кишкових інфекцій, харчових отруєнь,  Вам необхідно забезпечити виконання наступних вимог:

1. У разі проведення святкування випускних вечорів у закладі ресторанного господарства, звертати увагу на  наявність висновку держсанепідекспертизи на об’єкт або експлуатаційного дозволу для потужностей (об'єктів) з виробництва, переробки або реалізації харчових продуктів. При складанні меню випускного вечора, враховувати асортимент продукції дозволений вищезазначеними документами у закладі ресторанного господарства. 

2. У разі проведення святкування на базі навчального закладу, забезпечити в період проведення  випускних вечорів можливість експлуатації шкільних харчоблоків, техно​​​логічного  та  холодильного  обладнання,  наявність гарячої і холодної  проточної води, умов для додержання особистої гігієни при приготуванні  їжі; не допускати до приготування їжі осіб, які не пройшли медичний огляд;  відповідність асортименту страв вимогам Державних санітарних правил і норм влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу (ДСанПіН 5.5.2.008-01), спільних наказів  МОЗ і МОН України від 01.06.2005 №242/329 «Про затвердження порядку організації харчування дітей в навчальних і оздоровчих закладах» та  від  15.08.2006  №620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», набору виробничих приміщень харчоблоку, наявному техно​​​логічному  та  холодильному  обладнанню функціонуючого об’єкту.
3. На харчові  продукти та продовольчу сировину, що закупається,  мають бути  документи, що підтверджують їх безпеку та якість. Використання продуктів домашнього приготування, у тому числі напоїв - ЗАБОРОНЯЄТЬСЯ. 

Нагадую, що адміністрація та медичні працівники навчальних закладів  здійснюють контроль за  додержанням  санітарно-гігієнічного та протиепідемічного  режиму при проведенні зазначених заходів.
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